
 

 

X. VETERİNER GIDA HİJYENİ KONGRESİ  

POSTER PROGRAMI 

 

Poster No Başlık Yazarlar 

P1.  Kollajenlerin Besin Kalitesini İyileştirmedeki 
Etkisi 

Liva Zeynep KAPLAN, Mustafa ATASEVER 

P2.  Romatoid Artritte Beslenme Mustafa ATASEVER, Meltem ÖZER 

P3.  Pseudomonas aeruginosa Fajı PAer.5-1'in 

Bazı Çevresel Faktörleri Toleransı ve 

Morfolojik Karakterizasyonu 

Ahmet BESTİL, Naim Deniz AYAZ 

P4.  Gıda Endüstrisinde Yeni Bir Kaynak Olarak 

Mikroalgler 

Elif Ceren ÇAKIROĞLU, Güzin İPLİKÇİOĞLU 

ARAL 

P5.  Bakteriyofajların Organik Asitlere 

Toleransının Belirlenmesi 

Ayşe Nur ERDİNÇ, Ahmet BESTİL, Tansu 

YILDIZ, Ayçe Fadime DÜZENLİ, Naim Deniz 

AYAZ, Gizem ÇUFAOĞLU, Muammer 

GÖNCÜOĞLU, İrfan EROL 

P6.  Quorum Sensing’e Gıda Mikrobiyolojisi 

Perspektifinden Bakış 

Zühal ÇALIŞKAN, Ahmet Hulusi DİNÇOĞLU 

P7.  Genomik Teknikler Hakkında Avrupa 

Birliği'nin Yeni Mevzuat Önerileri  

Eray BURTAÇGİRAY, İrem TURAN, Ufuk 

Tansel ŞİRELİ 

P8.  Elektrolize Suların Gıda Endüstrisinde 

Kullanımı 

Erkan ERLER, Ahmet Hulusi DİNÇOĞLU 

P9.  Üniversite Yemekhanesinde Tüketime 

Sunulan Ticari Yoğurtların Mikrobiyolojik ve 

Fiziko-Kimyasal Kalitelerinin Araştırılması 

Gülsüm ÖKSÜZTEPE, Mehmet 

ÇALICIOĞLU, Pelin DEMİR, Selçuk ALAN 

P10.  Et Kabağı’nın (Lagenaria vulgaris) Besinsel 

Özelliklerinin Belirlenmesi  

Saadet Merve KARPUZOĞLU, Özlem 

TURGAY 

P11.  Fonksiyonel Gıda Su Kefiri  Saadet Merve KARPUZOĞLU, Özlem 

TURGAY 

P12.  Süt ve Süt Ürünlerinden İzole Edilen 

Escherichia coli İzolatlarında Virülans 

Genlerin Belirlenmesi   

Sibel KANAT, Esra KÜÇÜKGÖZ, Göknur 

TERZİ GÜLEL 

P13.  Kızılırmak’ta Aeromonas hydrophila Varlığı, 

Karakterizasyonu ve Virülens Gen 

Profillerinin Belirlenmesi 

Tansu YILDIZ, Gizem ÇUFAOĞLU 

P14.  Yumurtalarda Ağır Metal Kontaminasyonu  Filiz AKSU, Sema SANDIKÇI ALTUNATMAZ 

P15.  Ballarda Halk Sağlığı Açısından Risk Sadık BÜYÜKYÖRÜK 



 

 

Oluşturacak Bazı Pestisit Düzeylerinin 

LC/MS-MS Tekniği ile Belirlenmesi  

P16.  Sürdürülebilir ve Sağlıklı Bir Gelecek için 

Yeni Gelişen Protein Kaynakları 

Funda YILMAZ EKER, Gülay Merve 

BAYRAKAL, Esra AKKAYA 

P17.  İstanbul’da satışa sunulan tavuk 

dönerlerinde Clostridioides difficile 

varlığının ve antimikrobiyal duyarlılıklarının 

belirlenmesi 

Aslıhan BİLGİN, Esra AKKAYA, Enver Barış 

BİNGÖL  

P18.  Van Otlu Peynirinde Aflatoksin M1 Varlığı ve 

Konsantrasyonunun Belirlenmesi  

Murat AKDAĞ, Tuncer ÇAKMAK  

P19.  Arı Ürünlerinde Kontaminasyon Kaynakları Tuncer ÇAKMAK, Yakup Can SANCAK  

P20.  Çiğ Sütten Yapılan Peynir ve Kaymak 

Örneklerinde Listeria monocytogenes 

Varlığının Araştırılması  

Leyla VATANSEVER, Gönül Damla 

(ALTUNTAŞ) BÜYÜK, Eray BÜYÜK  

P21.  Gıdalarda Tehlikeli Seviyelere Ulaşan 

Kontaminant: Mikroplastikler 

Muhammet Furkan SARIALİOĞLU, 

Mustafa ATASEVER 

P22.  Süt İşletmelerinde Hava Kaynaklı 

Kontaminasyon Seviyeleri, Küf İzolasyon ve 

İdentifikasyonun Değerlendirilmesi  

Sema SANDIKÇI ALTUNATMAZ, Ghassan 

İSSA, Ali AYDIN, Filiz AKSU, Harun AKSU 

P23.  Gıda Endüstrisinde Bakteriyel Biyofilm 

Oluşumu, Kontrolü ve Giderilmesine 

Yönelik Yeni Uygulamalar 

Semra KAYAARDI, Müge UYARCAN, Havva 

TURAN  

P24.  Gıda Endüstrisinde Küresel Plastik Kirliliği: 

Mikro-Nanoplastikler ve Çevresel Etkileri 

Müge UYARCAN, Sude Cansın GÜNGÖR 

P25.  Gıda İşletmelerinde Biyofilm Sorununun 

Çözümüne Yönelik Yenilikçi Bir Yaklaşım: 

Yeşil Sentez ile Elde Edilen Gümüş 

Nanopartiküllerin Kullanımı 

Dilay YILDIZ, Semra KAYAARDI 

P26.  Fonksiyonel Gıda Uygulamalarında Yeni 

Yaklaşım: Postbiyotikler 

Sine ÖZMEN TOĞAY 

P27.  Dünyada ve Türkiye’de Yeni Gıdalar Gökçe DAĞ, Naim Deniz AYAZ 

P28.  Afyonkarahisar İli Doğal Kaynak Sularında 

Fiziksel, Mikrobiyolojik Kalite ile Ağır Metal 

Varlığının Araştırılması 

Recep KARA, Zeki GÜRLER, Duygu 

UĞURLU 

P29.  Lactiplantibacillus plantarum, 

Lactocaseibacillus casei ve Lactobacillus 

helveticus Suşlarından Elde Edilen Liyofilize 

Postbiyotiklerin İn-vitro Antifungal ve 

Anticlostridial Etkinliklerinin Belirlenmesi 

Sinem BAYRAK, Gökhan Kürşad İNCİLİ  



 

 

P30.  Süt ve Tavuk Eti Örneklerinden İzole Edilen 

Ampisiline Dirençli Enterococcus Suşlarında 

Antibiyotik Direnci ve Virülens Genlerinin 

Belirlenmesi 

Seyda ŞAHİN, Mahmut Niyazi 

MOĞULKOÇ, Sema AĞAOĞLU 

P31.  Nil Tilapyası (Orechromis niloticus) Diyetine 

Kekik ve Nane Esansiyel Yağları İlavesinin 

Ette Malondialdehit (MDA) Düzeyi Üzerine 

Etkisinin Belirlenmesi 

Hüma Nur SERT, Ece ÇETİN, İsmail ÇETİN, 

Çetin YAĞCILAR 

P32.  Samsun İlinde Açıkta Satılan Bitki 

Çaylarında Bacillus cereus Varlığının 

Belirlenmesi 

Yonca KORKMAZ, Ali GÜCÜKOĞLU 

P33.  Tatlı sularda avlanan balıklarda GSBL üreten 

Escherichia coli varlığının belirlenmesi 

Ayşegül BÖLÜKBAŞ, Ali GÜCÜKOĞLU 

P34.  Diyabet ve Probiyotikler Enes TERCANLI, Mustafa ATASEVER 

P35.  Ultrasound işleminin pastörize keçi 

sütündeki antioksidan kapasitesi üzerine 

etkisi 

Meryem AKHAN, Burcu ÇAKMAK 

SANCAR, Başak Gökçe ÇÖL, Halil İbrahim 

BİNİCİ, Canan HECER, Özer ERGÜN 

P36.  İstanbul Kaynaklı Tavuk Etlerinde 

Salmonella Serotiplendirme ve Antibiyotik 

Duyarlılığın Araştırılması  

Selman Bahadır ORHAN, Ali AYDIN 

P37.  Salmonella ve Listeria monocytogenes’in Soya 
Soslu Tavuk Etlerinde Hayatta Kalabilme 
Yeteneği  

Nazdar Berivan UYAN, Hüsnü Şahan 
GÜRAN 
 

P38.  Tavuk Yumurtalarında Genişletilmiş 

Spektrumlu Beta Laktamaz Üreten 

Escherichia coli Varlığı ile Karbapenem ve 

Kolistin Direncinin Araştırılması 

Ali Anıl SULEYMANOĞLU, Harun AKSU, Ali 

AYDIN 

P39.  Meyan Kökü Ekstraksiyonunda Box-

Behnken Deney Tasarım Yönteminin 

Uygulanması 

Özlem TURGAY, Elif Çelik, Neslihan 

GÜLER, Şaduman KARATUTLU AKGÖNEN 

P40.  Fast-Food ve Toplu Tüketim Yerlerinde 

Tüketicilerin Hijyene Bakışının 

Değerlendirilmesi  

Meliha ALKAN, Aylin KASIMOĞLU 

P41.  Bal Arılarının Probiyotik Gıdalarla 

Beslenmesinin Verimlilikleri Üzerine Etkisi 

Meryem BETMEZOĞLU, Fatma KAYA 

YILDIRIM, Halil Doruk KAYNARCA, Beyza 

Hatice ULUSOY  

P42.  Farklı Sütlerde Fermantasyon Sırasında 

Kefir Granüllerinin Biokütlesinin 

Gravimetrik Artışının Değerlendirilmesi 

Fatma KAYA YILDIRIM, Beyza Hatice 

ULUSOY, Halil Doruk KAYNARCA  



 

 

P43.  Süt ve Süt Ürünlerinden Farklı Isıl İşlemler 

Sırasında İzole Edilen Isıya Dayanıklı 

Küflerin İncelenmesi 

Fatma KAYA YILDIRIM, Halil Doruk 

KAYNARCA, Beyza Hatice ULUSOY 

P44.  Tüketicilerin Et Tüketim Tercihleri Üzerine 

Bir Araştırma 

Fatma KAYA YILDIRIM, Beyza Hatice 

ULUSOY, İrem KARATAŞ, Halil Doruk 

KAYNARCA  

P45.  Kuzey Kıbrıs Piyasasında Satışa Sunulan 

İşlenmiş Et Ürünlerinde Küf Profili 

Haritasının Çıkarılmasına Yönelik Ön 

Çalışma 

Fatma KAYA YILDIRIM, Hazel TAMAKAN 

YEŞİLOVALI, Halil Doruk KAYNARCA, Halit 

Şükür, Beyza Hatice ULUSOY 

P46.  Fermente Et Ürünlerinde Koagulaz Negatif 

Stafilokokların Önemi 

Halit ŞÜKÜR, Fatma KAYA YILDIRIM, Halil 

Doruk KAYNARCA, Beyza Hatice ULUSOY 

P47.  Gastronomi Turizmi Kapsamında 

Diyarbakır’ı Ziyaret Eden Turistlerin Yerel 

Yemek Deneyimlerinin Memnuniyete Etkisi 

Fırat SOLMAZ 

P48.  Et ve Et Ürünlerinde Listeria 

monocytogenes Serotiplerinin Dağılımı ve 

Gıda Güvenilirliği Açısından Risk 

Değerlendirmesi 

Osman YEŞİL, Ali AYDIN, Gürhan 

ÇİFÇTİOĞLU 

P49.  Tüketime Sunulan Farklı Markalara ait Krem 

(Üçgen) Peynirlerde Aflatoksin M1 Varlığı 

Recep KARA, Zeki GÜRLER, Duygu 

UĞURLU, Savaş ASLAN 

P50.  Afyonkarahisar'da Satışa Sunulan Farklı 

Üreticilere ait Labne Peynirlerde Aflatoksin 

M1 Varlığının ve Seviyesinin ELISA ile 

Araştırılması 

Zeki GÜRLER, Recep KARA, Duygu 

UĞURLU, Ali SOYLU 

P51.  Süt ve Su Kefirinin Karşılaştırmalı 

Metagenomik Analizi 

Gizem ÇUFAOĞLU, Ayşe Nur ERDİNÇ 

P52.  Geleneksel Bir Fermente Ürün “Kişk” Sara KHEDR, Hüsnü Şahan GÜRAN 

P53.  Türkiye'nin Kuzey Doğusunda Kars İlinde 

Tüketime Sunulan Kıymalık Kırmızı Etlerde 

Toxoplasma gondii'nin Nested-PCR Yöntemi 

ile Belirlenmesi 

Aksem AKSOY, Nilgün AYDIN 

P54.  The Effect of Keeping Time in Bain-Marie 

and Cooling Speeds on the Microbiological 

Quality of Meatballs Inoculated with 

Escherichia coli 

Ahmet Hulusi DİNÇOĞLU, Zühal 

ÇALIŞKAN, Erkan ERLER, Ece TARIM, 

Yaren KILINÇ, Beyza KURTCU 

P55.  Atıştırmalık Gıdalarda Mikroplastiklerin 

Tespiti 

Alp Emre YILDIZ 

P56.  Klinik Örneklerden ve Atık Sulardan İzole Cemil KÜREKCİ, Beyza ROMA  



 

 

Edilen Enterokok Suşlarında Antibiyotik 

Direnci ve Klonal İlişkinin Araştırılması 

P57.  Mutfakta Sıfır Atık Kapsamında Patates 

Kabuğunun Unlu Mamullerde 

Değerlendirilme Olanaklarının Araştırılması 

Ahmet GÖKTAŞ, Nagihan KALINTAŞ 

ÇAĞLAR, Kamil BOSTAN 

P58.  Halk Pazarlarında Çiftçi Üretimi Adı Altında 

Satışa Sunulan Salamura Beyaz Peynirlerin 

Mikrobiyolojik Kalitesinin ve Güvenilirliğinin 

Değerlendirilmesi 

Ayşegül DEMİRCİOĞLU, Alper GÜNGÖREN 

P59.  Balda Clostridium perfringens ve 

Clostridium sporogenes Varlığı 

Hüsnü Şahan GÜRAN, Aydın VURAL, 

Mehmet Emin ERKAN, Berna DUMAN 

AYDIN, Uğur UÇAR, Gökhan DURUKAN 

P60.  Midye Kabuklarından Kitin ve Kitosan 

Üretimi, Karakterizasyonu ve Kullanım 

Alanları 

Ayla ÜNVER ALÇAY, Candan VARLIK 

P61.  Midyelerde Mikroplastik Saptanmasında 

Metot Validasyonu 

Ayla ÜNVER ALÇAY, Faruk GALYON 

P62.  Sığırlarda ve Kesimhane Ortamında 

Metisiline Dirençli Staphylococcus aureus 

(MRSA) Varlığı 

Ruhal KIVRAK, Hüsnü Şahan GÜRAN 

P63.  Donmuş Tavuk Etlerinde Clostridium 

perfringens tip A, F ve G Prevalansı 

Hüsnü Şahan GÜRAN, Reşat ÇİFTÇİ, Uğur 

UÇAR 

P64.  Tomas Peynirinin Olgunlaşma Sürecinde 

Staphylococcus aureus, Listeria 

monocytogenes ve Salmonella spp.'nin 

Canlılıklarının Araştırılması 

Muhsin MUTLU, Gökhan Kürşad İNCİLİ, 

Mehmet ÇALICIOĞLU 

P65.  Şırnak'ta Satışa Sunulan Pırtığa Bige (Ferulago 
stellata) Numunelerinin Mikrobiyolojik Kalite 
Parametreleri 

Mehmet Emin ERKAN, Uğur UÇAR, Berna 
DUMAN AYDIN  
 

P66.  Şırnak'ta Satış Noktalarından Toplanan 
Salamura Soryaz (Allium kharputense) 
Örneklerinin Mikrobiyolojik Kalite 
Parametreleri 

Mehmet Emin ERKAN, Aydın VURAL 
 

P67.  Piyasadan Alınan Petibör Bisküvilerin 

Akrilamid Düzeyinin Belirlenmesi 

Ekin DİNÇEL KASAPOĞLU, Meryem 

BADAYMAN 

P68.  Vakum Paketlemenin Örgü Peynirin Raf Ömrü 
Üzerine Etkisi 

Mustafa İPEK, Mehmet Emin ERKAN 
 

P69.  Şanlıurfa’da Hayvancılıkla Uğraşan Kişilerde, 
Koyunlarında, Keçilerinde ve Sığırlarında 
Coxiella burnetti Antikorlarının Araştırılması 

Burcu Özbebek, Nebiye Yentür Doni, 
Oktay Keskin, Sevil Erdenliğ Gürbilek 
 



 

 

P70.  Van İli Piyasasında Satışa Sunulan Süzme 

Yoğurtların Hijyenik Kalitesi 

Yakup Can SANCAK, Rabia Mehtap 

TUNCAY, Sümeyye TOPRAK ÇETİN, Burcu 

ÖNER 

P71.  Geleceğin Gıdası Olarak Denizanası Ayla ÜNVER ALÇAY 

 


